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Letna domaca jahodova zmrzlina

Caute?, 'udia! Moje meno je Viktor a vitam vas pri d’alSom videu. A dneska? vas
vitam z naSej letnej kuchynky. No a dneska? si ukaZeme, ako si spravit zmrzlinu, jahodovu.

Ako prvé si do nejakej vacSej nadoby prilejem 600 gramov 40-percentnej S'ahacky.
Srahacku si rozmixujem. Vyslahant $'ahac¢ku si ddm na chvil'ku nabok, no a zoberem3 si
d'alej 700 gramov mrazenych jahod. Jahody si rozmixujem. Samozrejme, tie jahody som si
nechal roztopit trochu, aby sa mi lepSie mixovali. Jahody si priddm k sl'ahacke a vSetko
premieSam dokopy. A k tejto zmesi eSte pridam salko#, priblizne nejaké Styri polievkové
lyZice, no a znovu vSetko premiesam. Teraz to méZme> ochutnat, no ak to bude stale malo
sladké, tak eSte budem pridavat bud’ salko# alebo cukor. No a teraz tto celt zmes nalejem
do nejakej nadoby a necham zamrazit'.

Mam tu uZ aj jednu zmrznuti zmrzlinu, ¢ize méZme® si aj rovno nabrat. No ako
moZzte® vidiet, zmrzlinu mam krasne hotovi. Je Uplne taka jemne krémova, trosku treba
ju nechat' tak ako keby troSku zmadknut, ked’ ju budete naberat, ale inac je to Uplne
vynikajuce. No a ja eSte ochutnam, trocha naberem?. Je citit, Ze je tam ta sl'ahacka, Ze je
taka krémovejSia. Samozrejme, neni® Gplne ako z obchodu, ale takto na doma podl'a mia
Uplne Ze potesi.

No ak sa vadm videjko? pacilo, tak urcite dajte like, comment a odber. Pozrite si moj

instagram, kameramanov instagram. Uvidime sa nabuduce. A caute!!

Viktor Nagy, 9. 6. 2021, minutadz: 02:24 min.
(Zdroj: https://www.youtube.com/watch?v=EvaDtFmaFvY)

1 §tandardne: Cau!

Zz Standardne: dnes

3 Standardne: zoberiem

4 slovenska znacka kondenzovaného sladeného mlieka
5 Standardne: méZeme

6 Standardne: méZete

7 Standardne: naberiem

8 Standardne: nie je

9 Standardne: video
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